przystawki

OLIVE GIGANTI ™ 29,-
soczyste, olbrzymie zielone oliwki

ANTIPASTO DELLA CASA s 125,-
deska wtoskich wedlin i seréow, podana z oliwkami,
grissini, miodem oraz konfiturg z gruszki i chili

TARTARE DI FILETTO DI MANZO oo . 70,-
siekany tatar z poledwicy wotowej z szalotka,

majonezem truflowym, kaparami, ogoérkiem kiszonym,
marynowanymi kurkami oraz chipsami z Pecorino
Romano, podany z zoéttkiem sous vide i bagietka

GAMBERETTI o 59,-
krewetki (7 szt) w sosie winno-maslanym z

pomidorkami cherry, czosnkiem, pietruszka i chilli,
podane z bagietka

BRUS CHEMT AN I —— 39,-
chrupigce bagietki z serem feta, pesto bazyliowym
oraz marynowanymi pomidorkami cherry

zupy

CREMA DI POMODORO W oo 29,-
krem z pomidoréw z créme fraiche i grissini

CREMA DI FUNGI W s 37,-

krem z grzybow lesnych na bazie Smietany podany
z chrupiaca grzanka czosnkowag z serem Pecorino
Romano

burgery

BURGER AL FORMAGGIO i 79,-
burger wotowy grillowany na medium serwowany w
chrupiacej butce podany z rukolg, panierowanym

serem Camembert, karmelizowana cebula, kozim

serem oraz sosem Gorgonzola wraz z frytkami i sosem
orzechowym

BURGER CLASSICO v 69,-
burger wotowy grillowany na medium serwowany w
chrupiacej butce podawany z satatg, pomidorem,
piklami, czerwona cebulg, bekonem, serem cheddar
oraz majonezem i ketchupem wraz z frytkami i sosem
orzechowym

+ POAWOINE MIESO oo 20,-

salatki

INSALATA CAESAR i 59,-
satata rzymska z kurczakiem, bekonem, grzankami,
pomidorkami cherry, Pecorino Romano i sosem

Cezar

INSALATA CON v
FORMAGGIO DI CARPA

satatka na bazie roszponki i rukoli polana sosem
balsamiczno-miodowym podana z karmelizowanym
kozim serem, orzechami wtoskimi, marynowanymi
pomidorkami cherry oraz gruszka karmelizowang w
miodzie

+ POAWOINE MIESO oo 15,-
+ tarty ser Pecorino Romano 9,-
[ 1 4
dania glowne
RISOTTO Al FUNGHI W i 50,-

risotto grzybowe przyrzadzane na bulionie warzywnym
z dodatkiem masta oraz sera Pecorino Romano,
pietruszki i Swiezych ziot

P TR O D A I AT R A 78,-
piers z kaczki z purée marchewkowym podana

z brokutami bimi, mtodymi ziemniakami oraz sosem
demi-glace

SUPREMO DI POLLO SV i, 72,-
piers z kurczaka Supreme podana z dyniowym
risotto, palong brukselka oraz smazonymi kurkami

FILETTO DI MANZO oo 169,-
poledwica wotowa (200g) podana z puree ziemniaczano-
truflowym, palona brukselka, borowikami stepowymi,
skorzonerg, jarmuzem oraz sosem demi-glace

FILETTO DI MAIALE oo 72,-
poledwiczka wieprzowa nadziewana serem Scamorza
oraz Speckiem podana z kaszotto grzybowym

SALMONE oo 79,-
fosos$ podany z zapiekanka ziemniaczang, grilowang
cukinia oraz sosem z suszonych pomidorow

GUANCIA DI MANZO oo . 82,-
policzek wotowy w sosie wtasnym podany z puree
ziemniaczano-chrzanowym, burakami
karmelizowanymi na miodzie z gorczyca oraz
smazonymi kurkami

DODATKI:

Frytk| .................................................................................................... 19,-
Pieczywo / Pieczywo czosnkowe e 13,-/ 19,-
Warzywa sezonowe grillowane 19,-
S O SO [7ZE G O 5,-

molto

ITALIAN FOOD & WINE

Fl @MOLTO MAIN SQUARE
@MOLTO_MAIN_SQUARE

RYNEK GLOWNY 11, 31-042 KRAKOW

makarony
i gnocchi

PENNE ALLA NAPOLETANA W/ oo 44,-
penne w intensywnym sosie pomidorowym z
czosnkiem, bazylig i Ricotta

FAGOTTINI DI PERE E FORMAGGIO W/ ... 67,-
fagottini wypetnione serami: Ricotta i Grana Padano

z dodatkiem gruszki w sosie Smietanowym

z Gorgonzola

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE oo 52,-
tagliatelle z sosem migsno-pomidorowym z mielonej
wotowiny i wieprzowiny, warzyw, czosnku i ziét

podane ze startym Pecorino Romano

RIGATONI ALLA CARBONARA oo 56,-
rigatoni podane w kremowym sosie na bazie: jajek,
Guanciale, Pecorino Romano oraz czarnego pieprzu

CANNELLONI BOLOGNESE oo 59,-
cannelloni wypetnione bolorskim ragu zapiekane

wraz z sosem pomidorowym, beszamelem i

mozzarella

TAGLIATELLE Al FRUTTI DI MARE ) - 72,-
tagliatelle z owocami morza: krewetki, kalmary i matze
oraz z pikantnym pesto alla Calabrese

GNOCCHI AL FORMAGIO DI CARPA W/ -....... 62,-
gnocchi ziemniaczane wypetnione kozim serem

podane w sosie Smietanowym, doprawione swiezym
oregano, tymiankiem oraz oliwa truflowa

PENNE CON POLLOQO oo 56,-
penne w sosie Smietanowym podane z kawatkami
kurczaka, suszonymi pomidorami, szpinakiem oraz
serem Pecorino Romano

AGLIO E OLIO CON GAMBERI § - 60,-
tagliatelle na oliwie z dodatkiem chilli, pietruszki oraz
czosnku podane z krewetkami

TROFIE CON SPECK E TARTUFI oo 79,-
trofie w sosie Smietanowym z dodatkiem sera Tallegio
podane z Speckiem i Swiezg trufla

+ POAWOJNE MUESO oo 17,-
+ tar‘ty ser Pecorino Romano e, 9’_

desery

TIRAMISU AL PISTACCHIO i 30,-
tiramisu pistacjowe

CHEESECAKE CLASSICO oo 35,-
sernik baskijski na kruchym spodzie podany z musem
owocowym

CRUMBLER - - e 35,-
jabtka z cynamonem zapiekane pod kruszonka podane
z gatka lodéw waniliowych

ET I ICAY | © Gl Uy RO RO 10,-
+ bita Smietana s e

AUTORSKA KARTA DAN STWORZONA PRZEZ KRYSTIANA JURKIEWICZA

)- PIKANTNE v - WEGETARIANSKIE

WSZYSTKIE CENY SA PODANE W PLN | ZAWIERAJA PODATEK VAT.
STANDARDOWY CZAS OCZEKIWANIA TO 30 MINUT.
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OPLATA SERWISOWA 12% ZOSTANIE DOLICZONA DO RACHUNKU.
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